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IRAM certifica que:
QUESOS ESPECIALES S.R.L.

N 4

Rivadavia 476 - (5917) - Arroyo Cabral - Pcia. de Cérdoba - Republica Argentina

posee un sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control — HACCP, que cumple

con los requisitos de:

IRAM NM 323:2010 - Implementacién y Gestién de un Sistema de Analisis

de Peligros y Puntos Criticos de Control

Cuyo alcance es:

Elaboracién de quesos grasos de alta humedad y quesos extra grasos de muy
alta humedad, madurados por hongos, en su planta ubicada en calle Rivadavia
476, Arroyo Cabral, provincia de Cérdoba, Republica Argentina.

Validez del presente certificado: =
desde: 09/11/2017
hasta: 21/06/2020

Certificado N°: DC/QAH Q-001/1 INOCUIDAD
AUMENTARIA
HACCP

Decision de la certificacion: 22/06/2017 ——

X

G? de Area de,/Certificacién de Alimentos

OAA

w
Organisme
Argentine de
Acteditscion

Este certificado es valido siempre que la
organizacion mantenga en operacién y en
condiciones satisfactorias los requisitos
establecidos para el programa de HACCP
- Analisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control y con el Acuerdo de Certificacion
DC-R 010y el Procedimiento DC-PG 096.
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IRAM certifies that:
QUESOS ESPECIALES S.R.L.

Rivadavia 476 - (5917) - Arroyo Cabral - Pcia. de Cérdoba - Republica Argentina

has a Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP) system, which complies with the
requirements of:

IRAM NM 323:2010 - Implementacién y Gestién de un Sistema de Analisis
de Peligros y Puntos Criticos de Control

Scope:

Elaboration of high moisture fatty cheeses and very high moisture extra fatty
cheeses, matured by fungi, in its plant located at 476 Rivadavia Street, Arroyo
Cabral, Cérdoba province, Reptblica Argentina.

This certificate is valid provided that the
organization maintains in operation and in
satisfactory conditions the requirements
established for the HACCP Hazard
Analysis and Critical Control Points

Validity of the certificate: e
from: 09/11/2017
to: 21/06/2020

Organization code: DC/QAH Q-001/1 INOCUIDAD program and with the Certification
e Agreement DC-R 010 and Procedure DC-
Date of certification decision: 22/06/2017 — PG 096.
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Foad Certificatioh Manager

OAA
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Acreditacian
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